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Mas Janeil - Unic - Sans
Soufre Ajouté

   

FICHE TECHNIQUE

Millésime: 2019
Catégorie: 1
Couleur: Rouge
Appellation: Côtes du Roussillon
Cépage(s): Grenache (noir) , Carignan noir , Syrah
Région: Roussillon
Pays: France
Prix:

 

L'AVIS DE 1001 DÉGUSTATIONS

Belle  robe violine,  soutenue et  brillante.  Le  nez  a  besoin  d'une longue aération  pour  offrir  ses  senteurs
sauvages : zan, poivre, cassis et cuir. Le plaisir en bouche est immédiat avec un toucher gourmand,
pulpeux et  juteux,  au  fruité  préservé de mûre,  de  myrte  et  de  figue noire.  De petits  tanins  amicaux et
stimulants dirigent le palais. Longue finale irrésistible. Servir en carafe, un peu frais, avec du canard !

ACCORDS METS

Poivrons grillés
Canard rôti
Assiette de charcuteries

LIEUX DE VENTE

Francois Lurton
DOMAINE DE POUMEYRADE
33870 VAYRES
Tel : 0033557551212
https://www.domainesfrancoislurton.com/
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