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Cave de Beblenheim - Pinot
Gris Grand Cru Sonnenglanz
2018 Baron de Hoen

 

FICHE TECHNIQUE

Millésime: 2018
Catégorie: 1
Couleur: Blanc
Appellation: Alsace Grand Cru Sonnenglanz
Cépage(s): Pinot gris
Région: Alsace et Lorraine
Pays: France
Prix:

 

L'AVIS DE 1001 DÉGUSTATIONS

Belle robe jaune doré scintillante. Nez un peu discret, mais élégant et appétissant, qui développe des
senteurs exotiques, de nougat et de pomme cuite. Il prend toute son expression en bouche en déclinant
des saveurs riches et tapissantes de litchi, de poire et de miel, laissant une sensation de sucrosité sur le
palais. Un vin agréable, à servir dès l'apéritif avec des bouchées sucrées-salées !

ACCORDS METS

Melon au Jambon de Bayonne
Canard aux pêches de vigne
Foie gras de canard mi-cuit

LIEUX DE VENTE

Cave De Beblenheim
14 RUE DE HOEN
68980 BEBLENHEIM
Tel : 0033389479002
http://cave-beblenheim.com
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