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                                   2 étoiles ÉTOILE(S)

 

Domaine Raissac Cuvée
Gustave Fayet

  

FICHE TECHNIQUE

Millésime: 2016
Catégorie: 1
Couleur: Rouge
Appellation: Pays d'Oc
Cépage(s): Cabernet Sauvignon , Merlot
Région: Languedoc
Pays: France
Prix:

 

L'AVIS DE 1001 DÉGUSTATIONS

Robe grenat sombre, quelques reflets rubis. Nez puissant, complexe, centré sur l'empyreumatique : grillé,
fumé qui évolue vers la cerise cuite et l'humus. En bouche, la chair tapisse le palais de saveurs truffées,
champignons  et  réglisse.  Des  tanins  mûrs  mais  encore  bien  présents  ponctuent  la  dégustation  et
apportent la buvabilité. Servir vers 16°C sur une gardiane, une daube.

ACCORDS METS

Daube de sanglier
Tournedos au poivre vert
Gardiane de boeuf

LIEUX DE VENTE

Scea Viennet
CHATEAU RAISSAC, ROUTE DE MURVIEL
34500 BÉZIERS
Tel : 0033467281561
http://www.raissac.com
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