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Château Milonblanc

    

FICHE TECHNIQUE

Millésime: 2015
Catégorie: 1
Couleur: Rouge
Appellation: Lussac Saint-Émilion
Cépage(s): Merlot
Région: Bordelais
Pays: France
Prix:

 

L'AVIS DE 1001 DÉGUSTATIONS

D'une belle robe grenat brillante de belle concentration, ce satellite Saint-Émilionnais nous invite dès le
premier nez sur le chemin des roses anciennes, fraîches et épanouies. Au détour d'une allée, nous
découvrons  quelques  grains  de  café  et  cacao,  un  peu  de  cannelle  et  de  réglisse.  Complexité  et
gourmandise  se  confirment  en  bouche.  La  chair  est  veloutée,  juteuse  et  croquante  soutenue  par  un
élevage intelligent apportant quelques tanins sucrés et gourmands. Grande finale savoureuse. Servir des
rognons rosés.

ACCORDS METS

Rognons de veau

LIEUX DE VENTE

Se Baron D'anglade
1 RUE ACHARD
33230 ABZAC
Tel : 0033557493282
http://www.chateau-abzac.com
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