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                                   2 étoiles ÉTOILE(S)

 

Marquis de Sade

  

FICHE TECHNIQUE

Millésime: 2016
Catégorie: 1
Couleur: Rouge
Appellation: Ventoux
Cépage(s): Cabernet Sauvignon , Cabernet Franc , Gamay
Région: Vallée du Rhône
Pays: France
Prix:

 

L'AVIS DE 1001 DÉGUSTATIONS

Belle robe grenat pourpre. Nez compoté ultra mûr de fruits noirs épicés et juteux. Confirmation en bouche
avec  un  fruité  presque  sanguin.  L'ossature  est  juste  entre  gourmandise  et  extraction.  Vinosité
parfaitement équilibrée et long finish garrigues, cerise et laurier frais. Servir sur un gigot aux olives.

ACCORDS METS

Gigot aux flageolets

LIEUX DE VENTE

Fsp
17 RUE DES PETITES ECURIES
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