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Château de Garbes - Cuvée
Fût de Chêne

  

FICHE TECHNIQUE

Millésime: 2015
Catégorie: 1
Couleur: Blanc
Appellation: Cadillac
Cépage(s): Sémillon
Région: Bordelais
Pays: France
Prix:

 

L'AVIS DE 1001 DÉGUSTATIONS

Robe  jaune  doré  soutenu,  reflets  orangés.  Nez  rôti  et  miellé  d’agrumes  confits,  d’ananas  et  de  paille.
Sucrosité  bien  prononcée  en  bouche,  notes  d’abricot,  de  loukoum.  La  chair  nous  berce  dans  la
gourmandise grâce à ses rondeurs. Elle apaiserait les palais les plus amers ! Servir frais sur un foie gras et
son chutney de mangue.

ACCORDS METS

Foie Gras terrine
Roquefort
Poulet sauté à la provençale

LIEUX DE VENTE

Vignobles David Garbes SARL
1 GARBES
33410 GABARNAC
Tel : 0033556629223
http://www.chateaudegarbes.fr
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