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L'AVIS DE 1001 DEGUSTATIONS

Robe jeune et sombre, tirant sur le violacé. C’est aussi la jeunesse qui s'exprime : fruits rouges frais et
croquants, réglisse et poivre, un accent fumé. La bouche confirme, ensemble charnu, juteux, facile
d’accés mais avec son caractére : pointe de cuir fin et de ronce. Un Bordeaux comme on les aime.
Compagnon idéal d’'un confit de canard ou d’une salade aux gésiers.

ACCORDS METS LIEUX DE VENTE

Confit d' oie ou de canard Clos Carmelet
Gésiers de canard et foie gras fumé 103 ROUTE DE ROUQUEY
33550 TABANAC
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