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                                   2 étoiles ÉTOILE(S)

 

Château les Trois Manoirs

  

FICHE TECHNIQUE

Millésime: 2015
Catégorie: 1
Couleur: Rouge
Appellation: Médoc
Cépage(s): Cabernet Sauvignon , Merlot , Malbec
Région: Bordelais
Pays: France
Prix:

 

L'AVIS DE 1001 DÉGUSTATIONS

Robe grenat sombre. Nez expressif dominé par le café noir, la torréfaction. Quelques arômes de cuir et de
clou  de  girofle  arrivent  ensuite.  En  bouche,  c’est  le  fruité  végétal,  variétal  du  Cabernet  qui  s’exprime,
notes  de  poivrons  grillés  et  de  sous-bois.  La  chair  est  musclée.  Finale  finement  toastée,  vigoureuse.  A
servir sur des abats.

ACCORDS METS

Rognons de veau
Foie de veau poêlé

LIEUX DE VENTE

Scea Vignobles Cruchon et Fils
2, ROUTE DE VENDAYS
33340 GAILLAN MEDOC
Tel : 0033556416971
http://www.domaine-chantemerle.com

http://www.1001degustations.com/sample-74270-chateau-les-trois-manoirs.html
http://www.1001degustations.com/accords-vins-pour-mets-207-rognons-de-veau.html
http://www.1001degustations.com/accords-vins-pour-mets-356-foie-de-veau-poele.html
http://www.domaine-chantemerle.com
http://1001degustations.com
http://1001degustations.com
http://1001degustations.com

