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Château Moulin de Grenet

   

FICHE TECHNIQUE

Millésime: 2015
Catégorie: 1
Couleur: Rouge
Appellation: Lussac Saint-Émilion
Cépage(s): Merlot , Cabernet Franc , Cabernet Sauvignon
Région: Bordelais
Pays: France
Prix:

 

L'AVIS DE 1001 DÉGUSTATIONS

Il se présente sous une belle robe brillante, grenat soutenu. Nez intensément fruité, centré sur les petits
fruits rouges, presque acidulés avec une pointe de café. Une belle gourmandise en bouche avec le
chocolat noir et la cerise noire. La chair est juteuse, charnue, souple et mûre. Un boisé discret vient en
soutien. Un vin de grand plaisir qui vous ravira sur une poêlée de champignons des bois.

ACCORDS METS

Poulet de Bresse aux morilles
Poêlée de champignons des bois
Terrine de canard aux figues

LIEUX DE VENTE

Scea Chateau Cantenac
719 Route de Castillon
33330 SAINT EMILION
Tel : 0033557513522
http://www.chateau-cantenac.fr
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