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Château Cantelauze

  

FICHE TECHNIQUE

Millésime: 2014
Catégorie: 1
Couleur: Rouge
Appellation: Pomerol
Cépage(s): Merlot , Cabernet Franc
Région: Bordelais
Pays: France
Prix:

 

L'AVIS DE 1001 DÉGUSTATIONS

Belle robe cerise basque brillante. Nez fin de Barrista évoquant le café Grand Cru et la réglisse. Arrivent
ensuite le poivre et la myrtille. Fin, toasté. De très beaux amers à l’attaque en bouche. Il évolue ensuite
sur le cacao, le tabac et le poivre. La chair se fait plus serrée, plus étoffée. Finale balsamique de grande
complexité. Servir sans se presser sur une pastilla de pigeons.

ACCORDS METS

Tarte aux fruits
Pastilla de pigeons

LIEUX DE VENTE

Jean-Noël Boidron
CHÂTEAU CORBIN MICHOTTE
33330 SAINT-EMILION
Tel : 0033557516488
http://www.boidron.info
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