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Château Haut de la Becade

  

FICHE TECHNIQUE

Millésime: 2015
Catégorie: 1
Couleur: Rouge
Appellation: Pauillac
Cépage(s): Cabernet Sauvignon , Merlot , Cabernet Franc
Région: Bordelais
Pays: France
Prix:

 

L'AVIS DE 1001 DÉGUSTATIONS

Belle robe grenat soutenu. Nez expressif et très mûr de fruits noirs, d’épices, de prune et d’un soupçon de
pivoine. Bouche à la fois douce et compacte, centrée sur un élevage noble et aux notes de cassis
compoté, de vanille, de cannelle et aux notes de cuir fin. Une chair serrée, la patience et un carafage lui
seront bénéfiques. Finale complète d’un vin capiteux. Servir sans se presser sur un onglet maturé et des
cèpes.

ACCORDS METS

Poêlée de Cèpes
Onglet sauce bordelaise
Civet de chevreuil

LIEUX DE VENTE

La Rose Pauillac
44 RUE MARÉCHAL JOFFRE BP 14
33250 PAUILLAC
Tel : 0033556592600
http://www.larosepauillac.com
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