1007 H A & &

DEGUSTATIONS

Chateau Lestage Chevillon
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L'AVIS DE 1001 DEGUSTATIONS

Belle robe grenat soutenu un peu opaque. Il développe un joli nez complexe et mature de fruits noirs rotis
avec un soupc¢on eau de vie. En bouche, c’est I’harmonie qui prime, avec une chair construite et
équilibrée qui diffuse des notes de myrtille et de réglisse. Finale un peu grillée et fumée, élégante. Servir
vers 16°C sur un Parmentier de canard.

ACCORDS METS LIEUX DE VENTE

Parmentier de canard Scea Vignobles Cruchon et Fils
2, ROUTE DE VENDAYS
33340 GAILLAN MEDOC

Tel : 0033556416971
http://www.domaine-chantemerle.com
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