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                                   2 étoiles ÉTOILE(S)

 

Domaine Du Prince - Cuvée Le
Chêne Du Prince

  

FICHE TECHNIQUE

Millésime: 2013
Catégorie: 1
Couleur: Rouge
Appellation: Cahors
Cépage(s): Malbec
Région: Sud-Ouest
Pays: France
Prix:

 

L'AVIS DE 1001 DÉGUSTATIONS

Belle robe violacée intense. Généreux nez de fruits séchés, figues, dattes et de cannelle. La bouche est
plus fraîche que ce que l’on attendait au nez avec une empreinte réelle de l’élevage. Des notes de
réglisse se mêlent à la mûre et nous livrent un Cahors fougueux et désaltérant. Servir vers 18°C sur du
Parmentier de Potimarron avec confit de canard.

ACCORDS METS

Confit d' oie ou de canard
Epaule d'agneau au thym
Gigot aux flageolets

LIEUX DE VENTE

Domaine Du Prince
GAEC DE PAULIAC COURNOU
46140 ST VINCENT RIVE D'OLT
Tel : 0033565201409
http://www.domaineduprince.fr
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