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Champagne Xavier Loriot -
Millésimé

   

FICHE TECHNIQUE

Millésime: 2012
Catégorie: 2
Couleur: Blanc
Appellation: Champagne
Cépage(s): Chardonnay , Pinot noir , Pinot meunier (& Meunier)
Région: Champagne
Pays: France
Prix:

 

L'AVIS DE 1001 DÉGUSTATIONS

Belle  robe  jaune  soutenu  aux  reflets  or.  Nez  un  peu  discret,  très  élégant,  évoluant  vers  la  gentiane,  le
miel de sapin. Bouche originale et complexe aux notes de bâton de réglisse allant sur l’anisé. Chair
vineuse, presque charnue. Longue finale un peu fumée. Un Champagne pour les repas, notamment avec
une escalope de veau à la crème.

ACCORDS METS

Côte de veau à la crème
Gratin d'écrevisses

LIEUX DE VENTE

Sarl Champagne Xavier Loriot
38 RUE DU LUBRE
51700 BINSON ORQUIGNY
http://www.champagne-xavier-loriot.fr
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