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                                   3 étoiles ÉTOILE(S)                                   COUP DE COEUR

 

Vincent Grall - Le Manoir

    

FICHE TECHNIQUE

Millésime: 2015
Catégorie: 1
Couleur: Blanc
Appellation: Sancerre
Cépage(s): Sauvignon blanc
Région: Val de Loire
Pays: France
Prix:

 

L'AVIS DE 1001 DÉGUSTATIONS

Magnifique  robe  jaune  pâle  aux  larges  reflets  or-verts,  scintillante.  Joli  nez  complexe,  certes  encore  un
peu sur sa réserve mêlant la pêche jaune, la mangue aux notes grillées. Bouche à la chair grasse et
acidulée, notes un peu exotiques. Finale juteuse qui s’étire en bouche. Servir vers 12°C sur une brouillade
de truffes.

ACCORDS METS

Poulet à la crème
Risotto aux cèpes
Brouillade de truffes

LIEUX DE VENTE

Vincent Grall
149 AVENUE NATIONALE
18300 SANCERRE
Tel : 0248780042
http://www.grall-vigneron-sancerre.com
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