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Champagne Gérard Loriot -
Cuvée Florentine

 

FICHE TECHNIQUE

Millésime: 2011
Catégorie: 2
Couleur: Blanc
Appellation: Champagne
Cépage(s): Chardonnay , Pinot noir , Pinot meunier (& Meunier)
Région: Champagne
Pays: France
Prix:

 

L'AVIS DE 1001 DÉGUSTATIONS

Belle robe jaune pâle aux accents dorés. Nez puissant et riche aux arômes de noisette, de levain et
d’artichaut. Bouche mûre et typée nous rappelant l’asperge sauvage, le champignon frais avec une pointe
d’humus frais. Servir vers 8° sur un flan d’asperges.

ACCORDS METS

Ris de veau
Charlotte d'asperges aux langoustines
Crustacés

LIEUX DE VENTE

Champagne Gérard Loriot
10 RUE SAINT VINCENT
51700 FESTIGNY
Tel : 0033326583532
http://www.champagne-gerard-loriot.com
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