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Champagne Edwige François -
L'envouteuse

   

FICHE TECHNIQUE

Catégorie: 2
Couleur: Blanc
Appellation: Champagne
Cépage(s): Chardonnay
Région: Champagne
Pays: France
Prix:

 

L'AVIS DE 1001 DÉGUSTATIONS

Magnifique  robe  jaune  dorée  lumineuse.  Riche  nez  beurré  avec  une  pointe  d’eau  de  noix  finement
toastée. Belle bouche vineuse, bulles juste en soutien. Notes fumées. Ensemble fondu et équilibré. Beau
Champagne de repas, sole beurre blanc.

ACCORDS METS

Foie Gras poêlé
Filets de sole aux morilles
Chevreuil en sauce

LIEUX DE VENTE

Champagne Edwige François
68 AVENUE FERNAND DROUET
02310 CHARLY SUR MARNE
Tel : 0033223821126
http://www.champagne-francais.com/
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