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Bailly Lapierre

 

FICHE TECHNIQUE

Millésime: 2013
Catégorie: 1
Couleur: Rouge
Appellation: Bourgogne Côtes d'Auxerre
Cépage(s): Pinot noir
Région: Bourgogne
Pays: France
Prix:

 

L'AVIS DE 1001 DÉGUSTATIONS

Belle robe grenat clair, reflets framboise. Nez franc d’un Pinot croquant et charmeur au bon goût de fruits
rouges, une pointe de kirsch et de noyau. La bouche est souple, un peu lardée et sauvage. La chair est
acidulée et juteuse. Jolie finale gourmande sur la prunelle. Servir vers 16° sur un foie de veau au vinaigre
de framboise.

ACCORDS METS

Foie de veau poêlé
Terrine de lapin aux noisettes

LIEUX DE VENTE

Caves Bailly Lapierre
HAMEAU DE BAILLY - CS10003
89530 SAINT BRIS LE VINEUX
Tel : 0033386537777
http://www.bailly-lapierre.fr
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