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                                   2 étoiles ÉTOILE(S)                                   COUP DE COEUR

 

Pierre Et Frédéric Becht -
Cuvée Frédéric

   

FICHE TECHNIQUE

Millésime: 2012
Catégorie: 1
Couleur: Rouge
Appellation: Alsace - Pinot Noir
Cépage(s): Pinot noir
Région: Alsace et Lorraine
Pays: France
Prix:

 

L'AVIS DE 1001 DÉGUSTATIONS

Nez de fruits rouges bien expressif. Un peu fondu avec notes d’eucalyptus et de menthol. C’est bon. Une
bouche fraîche, élégante, facile, un vin qui se tient bien, on a une jolie chair en finale, sur la cerise. On
peut le voir avec un plat de la gastronomie alsacienne : chevreuil et spaetzles. Léger boisé en finale mais
bien maitrisé donc propre net et précis.

ACCORDS METS

Magret de Canard
Chevreuil en sauce
Filet de boeuf

LIEUX DE VENTE

Pierre Et Frédéric Becht
26, FAUBOURG DES VOSGES
67120 DORLISHEIM
Tel : 0033388381822
http://www.domaine-becht.com
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