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Gérard Et David Chauveau -
L'angelot

 

FICHE TECHNIQUE

Millésime: 2012
Catégorie: 1
Couleur: Rouge
Appellation: Chinon
Cépage(s): Cabernet Franc
Région: Val de Loire
Pays: France
Prix:

 

L'AVIS DE 1001 DÉGUSTATIONS

Belle robe rouge, d'un pourpre assez soutenu. Nez aromatique et frais mêlant le cassis, le fumé, avec une
pointe vanillée. Jolie bouche qui nous livre d’abord son intense fruit élégant et frais, accompagné de notes
de poivron grillé. La chair est bien structurée en finale avec un élevage maîtrisé. Servir sur un canard rôti
et des figues.

ACCORDS METS

Chèvre de Selles sur cher
Rôti de chevreuil
Canard col vert aux figues

LIEUX DE VENTE

Earl Gérard Et David Chauveau
DOMAINE DE BEAUSÉJOUR
37220 PANZOULT
Tel : 0033247586464
http://domainedebeausejour.com
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