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Château Eugénie - Cuvée
Réservée De L'aïeul

  

FICHE TECHNIQUE

Millésime: 2013
Catégorie: 1
Couleur: Rouge
Appellation: Cahors
Cépage(s): Malbec , Tannat
Région: Sud-Ouest
Pays: France
Prix:

 

L'AVIS DE 1001 DÉGUSTATIONS

Belle robe rouge sombre aux larges reflets violacés. Grand nez puissant et envoûtant encore dominé par
le bois. A l’aération arrivent des notes fruitées, chocolatées. La bouche est suave, riche mais sans excès,
elle aussi encore sous l’emprise de l’élevage. Il faudra un peu de patience pour le déguster sur de jolies
viandes juteuses ou mijotées.

ACCORDS METS

Civet de chevreuil
Agneau rôti ou épaule
Escalope de foie gras de canard aux
raisins

LIEUX DE VENTE

Château Eugénie
RIVIERE HAUTE
46140 ALBAS
Tel : 0033565307351
http://chateaueugenie.com
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