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Château Roc De Calon

   

FICHE TECHNIQUE

Millésime: 2012
Catégorie: 1
Couleur: Rouge
Appellation: Montagne Saint-Émilion
Cépage(s): Merlot , Cabernet Franc , Cabernet Sauvignon
Région: Bordelais
Pays: France
Prix:

 

L'AVIS DE 1001 DÉGUSTATIONS

Belle  robe  pourpre  clair  aux  reflets  violacés.  Dès  le  premier  nez  nous  sommes  flattés  et  excités,  des
petites notes de cerise noire, de cuir et de poivre nous titillent les narines. La première bouche, tout en
dentelle, élégante, fraîche et dynamique laisse place à la matière avec son lot de notes puissantes de
fruits confiturés, de violette et de musc. Tout est bien intégré et donne un vin de grande classe. Il fera le
compagnon gourmand d’un tournedos de magret aux fruits rouges.

ACCORDS METS

Magret de Canard
Gâteau au chocolat
Pommes de terre fourrées aux truffes

LIEUX DE VENTE

Sas Vignobles Laydis
CHÂTEAU ROC DE CALON 10, ROUTE
DE BARREAU
33570 MONTAGNE
Tel : 0033557746399
http://www.rocdecalon.com
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