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Château De Pampelonne

   

FICHE TECHNIQUE

Millésime: 2009
Catégorie: 1
Couleur: Rouge
Appellation: Côtes de Provence
Cépage(s): Grenache (noir) , Syrah , Mourvèdre
Région: Provence
Pays: France
Prix:

 

L'AVIS DE 1001 DÉGUSTATIONS

Belle robe pourpre soutenue aux légers reflets tuilés. Nez puissant et giboyeux avec des notes de cuir, de
Zan, de sous-bois. C’est complexe avec des notes d’épices. La bouche attaque sur la puissance mais il ne
faut pas se laisser dérouter, arrivent ces notes sauvages de myrte, de sous-bois, de tabac. C’est une
finale riche et poivrée. Servir sur un beau gigot d’agneau.

ACCORDS METS

Boeuf en daube
Gigot d'agneau de 7 heures
Rôti de chevreuil

LIEUX DE VENTE

Les Maîtres Vignerons De Saint-Tropez
270 RD 98, 270 LA FOUX
83580 GASSIN
Tel : 0033494564017
http://www.vignerons-saint-tropez.com

http://www.1001degustations.com/sample-72951-chateau-de-pampelonne.html
http://www.1001degustations.com/accords-vins-pour-mets-65-boeuf-en-daube.html
http://www.1001degustations.com/accords-vins-pour-mets-134-gigot-d-agneau-de-7-heures.html
http://www.1001degustations.com/accords-vins-pour-mets-153-roti-de-chevreuil.html
http://www.vignerons-saint-tropez.com
http://1001degustations.com
http://1001degustations.com
http://1001degustations.com

