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Château Du Coing Comte De
Saint-Hubert

   

FICHE TECHNIQUE

Millésime: 2010
Catégorie: 1
Couleur: Blanc
Appellation: Muscadet Sèvre-et-Maine
Cépage(s): Melon
Région: Val de Loire
Pays: France
Prix:

 

L'AVIS DE 1001 DÉGUSTATIONS

Jolie robe jaune pâle avec de petits reflets verts. Le nez est très aromatique et complexe avec des arômes
de fruits blancs, de coing, de fleur d’oranger. La bouche est surprenante. La première impression est sur
le gras, la richesse puis vient cette minéralité, ce côté iodé qui donne envie d’aller au fond du verre.
Muscadet de gastronomie. Je l’imagine bien sur une salade folle au homard !

ACCORDS METS

Bar grillé
Rougets grillés à la Nantaise
Turbot sauce Hollandaise

LIEUX DE VENTE

S.a.r.l. V.g.c. Vins de Grandes Cuvées
LE CHÂTEAU DU COING - LA
BOURCHINIÈRE
44690 SAINT FIACRE SUR MAINE
Tel : 0033240548524
http://www.vgc.fr
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