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                                   2 étoiles ÉTOILE(S)                                   COUP DE COEUR

 

Château Du Coing De Saint-
Fiacre

   

FICHE TECHNIQUE

Millésime: 2012
Catégorie: 1
Couleur: Blanc
Appellation: Muscadet Sèvre-et-Maine
Cépage(s): Melon
Région: Val de Loire
Pays: France
Prix:

 

L'AVIS DE 1001 DÉGUSTATIONS

Belle robe jaune clair aux reflets verts. Le nez joue la carte terroir avec ces notes de pierre mouillée, de
silex, une pointe de citron. L’ensemble est frais. La bouche joue sur l’acidulé. Nous oscillons entre les
notes vives et gourmandes. Joli muscadet, classique ! Servir vers 12° sur un carpaccio de daurade aux
agrumes.

ACCORDS METS

Crevettes
Huîtres
Crustacés

LIEUX DE VENTE

S.a.r.l. V.g.c. Vins de Grandes Cuvées
LE CHÂTEAU DU COING - LA
BOURCHINIÈRE
44690 SAINT FIACRE SUR MAINE
Tel : 0033240548524
http://www.vgc.fr
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