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                                   3 étoiles ÉTOILE(S)

 

Le Rosé de Bessan -
Abrakadabra

   

FICHE TECHNIQUE

Millésime: 2012
Catégorie: 1
Couleur: Rouge
Appellation: Bessan
Cépage(s): Cabernet Sauvignon , Merlot
Région: Languedoc
Pays: France
Prix:

 

L'AVIS DE 1001 DÉGUSTATIONS

Costume  sombre,  nez  fruits  confits,  épicé,  touche  de  liqueur  de  mûre,  pointe  de  pain  grillé.  L’attaque
paraît facile, puis le tout s’étire, prend de la longueur, de la richesse. La légère note toastée en finale est
très agréable, sur une bonne pièce de bœuf, vous aimerez comme nous le ton fleuri de muguet. Bravo les
producteurs de Bessan.

ACCORDS METS

Magret de Canard
Saint-félicien
Côte de boeuf à la Bordelaise

LIEUX DE VENTE

SCA Le Rosé De Bessan
CHEMIN DE LA COOPÉRATIVE
34550 BESSAN
Tel : 0033467774203
http://lerosedebessan.com
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