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Château Du Coing De Saint-
fiacre - Comte De Saint-
hubert

   

FICHE TECHNIQUE

Millésime: 1999
Catégorie: 1
Couleur: Blanc
Appellation: Muscadet
Cépage(s): Melon
Région: Val de Loire
Pays: France
Prix:

 

L'AVIS DE 1001 DÉGUSTATIONS

Verveine, tilleul, citron, on démarre sur du très aromatique. On retrouve cette richesse lors des premières
saveurs. C’est frais et doté d’une belle matière.

ACCORDS METS

Poisson de rivière au beurre blanc
Filets de sole aux morilles
Saumon à l'oseille

LIEUX DE VENTE

S.a.r.l. V.g.c. Vins de Grandes Cuvées
LE CHÂTEAU DU COING - LA
BOURCHINIÈRE
44690 SAINT FIACRE SUR MAINE
Tel : 0033240548524
http://www.vgc.fr
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