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Rossignol Cornu et Fils - 1er
Cru Robardelles

   

FICHE TECHNIQUE

Millésime: 2010
Catégorie: 1
Couleur: Rouge
Appellation: Volnay
Cépage(s): Pinot noir
Région: Bourgogne
Pays: France
Prix:

 

L'AVIS DE 1001 DÉGUSTATIONS

Expression très fine de senteurs de figue sèche et d’épices douces. Il a du corps, de la mâche sans perdre
de l’élégance. Saveurs mélangées de salade de fruits. Bien supporté par des tanins fondus. Laissons-lui
un peu de temps.

ACCORDS METS

Rognons de veau sauce Madère
Faisan aux chataignes
Filet de boeuf en croûte

LIEUX DE VENTE

Sce Rossignol Cornu Et Fils
6-12 RUE DE MONT
21190 VOLNAY
Tel : 0033380216148
http://www.domaine-rossignolcornu.fr
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