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                                   2 étoiles ÉTOILE(S)                                   COUP DE COEUR

 

Château Signac - Cuvée
Combe D'Enfer

   

FICHE TECHNIQUE

Millésime: 2009
Catégorie: 1
Couleur: Rouge
Appellation: Côtes du Rhône Villages Chusclan
Cépage(s): Carignan noir , Mourvèdre , Grenache (noir)
Région: Vallée du Rhône
Pays: France
Prix:

 

L'AVIS DE 1001 DÉGUSTATIONS

Une robe sombre avec des  reflets  intenses.  Un nez  de fruits  noirs  avec une dominante  de confiture  de
mûres. La bouche est pleine et puissante avec de la matière et une belle digestibilité.

ACCORDS METS

Entrecôte grillée
Poulet sauté à la provençale
Filet mignon de Chevreuil

LIEUX DE VENTE

Sca Château Signac
32 chemin de la Roquebrune
30130 St Alexandre
Tel : 0466895847
http://chateau-signac.com
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