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Château Cransac -
Renaissance

 

FICHE TECHNIQUE

Millésime: 2007
Catégorie: 1
Couleur: Rouge
Appellation: Fronton
Cépage(s): Négrette , Syrah , Cabernet Franc
Région: Sud-Ouest
Pays: France
Prix:

 

L'AVIS DE 1001 DÉGUSTATIONS

Une  robe  d'un  rouge  cerise  avec  des  reflets  brillants  et  évolués.  Des  arômes  de  truffes  et  de  pruneau
nous accompagnent. Matière tranquille et soyeuse.

ACCORDS METS

Fondant chaud au chocolat crème
anglaise
Filet mignon de Chevreuil
Pâté de lièvre

LIEUX DE VENTE

Scea Domaine De Cransac
1020 chemin du cotité - BP 61
31620 FRONTON
Tel : 0033562793430
http://www.chateaucransac.com
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