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                                   2 étoiles ÉTOILE(S)

 

Guy Ratier - Les Treize
Aureus d'Athaulf

  

FICHE TECHNIQUE

Millésime: 2008
Catégorie: 1
Couleur: Blanc
Appellation: Vin De France
Cépage(s): Ugni Blanc
Pays: France
Prix:

 

L'AVIS DE 1001 DÉGUSTATIONS

Puissance  aromatique  toute  en  fleurs.  Au  diable  si  on  ne  reconnaît  pas  l’Ugni  et  si  on  croit  y  voir  un
cousinage avec un savagnin du Jura, on s’en moque car on se régale. La bouche s’emplit bien de ces
saveurs de fruits secs et d’amande. Une fondue ou un poisson gras feraient merveille avec ce nectar.

ACCORDS METS

Poisson de rivière au beurre blanc
Fondue Savoyarde

LIEUX DE VENTE

Domaine De La Vieille Guy Ratier
Domaine de la Vieille
34270 Tréviers
Tel : 0033686464425
http://www.domainedelavieille.fr
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