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                                   1 étoile ÉTOILE(S)

 

François Millet

 

FICHE TECHNIQUE

Millésime: 2008
Catégorie: 1
Couleur: Blanc
Appellation: Sancerre
Cépage(s): Sauvignon blanc
Région: Val de Loire
Pays: France
Prix:

 

L'AVIS DE 1001 DÉGUSTATIONS

Il est aromatique, sur de logiques senteurs de fruits exotiques adoucies de notes beurrées. On goûte une
bonne intensité qui se développe sur la langue, la finale est vive puis se transforme en touche de miel.

ACCORDS METS

Crottin de Chavignol
Filets de poissons en papillottes
Moules

LIEUX DE VENTE

Domaine Franck Millet
68 Rue St Vincent
18300 BUE
Tel : 0033248542526
http://www.millet-sancerre.com
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