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Château Mossé - Saignée d'Or

  

FICHE TECHNIQUE

Millésime: 2001
Catégorie: 1
Couleur: Blanc
Appellation: Muscat de Rivesaltes
Cépage(s): Muscat d'Alexandrie
Région: Roussillon
Pays: France
Prix:

 

L'AVIS DE 1001 DÉGUSTATIONS

Un enchantement olfactif, verveine, cèdre, menthol et pointe fumée. Un ensemble de plantes odorantes
éclatent au palais. La fleur d’oranger et le café achèvent ce parcours savoureux.

ACCORDS METS

Foie Gras poêlé
Roquefort
Tarte aux fruits

LIEUX DE VENTE

Scea Château Mosse
CHATEAU MOSSE
66300 SAINTE COLOMBE DE LA
COMMANDERIE
Tel : 0033468530889
http://www.chateau-mosse.com

http://www.1001degustations.com/sample-68790-chateau-mosse-saignee-d-or.html
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http://www.1001degustations.com/accords-vins-pour-mets-125-tarte-aux-fruits.html
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