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                                   3 étoiles ÉTOILE(S)

 

Château De Candale

   

FICHE TECHNIQUE

Millésime: 2004
Catégorie: 1
Couleur: Rouge
Appellation: Saint-Émilion Grand Cru
Cépage(s): Merlot , Cabernet Franc , Cabernet Sauvignon
Région: Bordelais
Pays: France
Prix:

 

L'AVIS DE 1001 DÉGUSTATIONS

Une purée de cassis qui serait limpide donnerait cette robe. Le bouquet mi-poivron mi-fenouil a une jolie
note grillée. En bouche les parfums sont séduisants, chocolat puis café puis finale réglissée. Les tannins
fondus donnent tout le soyeux et la rondeur à ce vin élégant. La longueur fait le reste.

ACCORDS METS

Ossobuco à la milanaise
Gâteau au chocolat

LIEUX DE VENTE

Château Fonplegade
CHATEAU FONPLEGADE
33330 SAINT EMILION
http://www.adamsfrenchvineyards.fr
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