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Château Chanteloiseau

  

FICHE TECHNIQUE

Millésime: 2003
Catégorie: 1
Couleur: Rouge
Appellation: Premières Côtes de Bordeaux
Cépage(s): Merlot , Cabernet Franc , Cabernet Sauvignon
Région: Bordelais
Pays: France
Prix:

 

L'AVIS DE 1001 DÉGUSTATIONS

L’oiseau peut chanter il a bien travaillé. La couleur légèrement tuilée révèle son âge. Le bouquet giboyeux
est celui d’un vin adulte, il devrait encore prendre des senteurs de sous-bois et de truffe. En bouche c’est
un  peu  sucré.  La  finale  est  chocolatée  avec  une  pointe  d’amande.  Il  a  du  potentiel.  Avec  les  plats  ci-
dessous, mais à goûter aussi sur des fromages à pâte persillée.

ACCORDS METS

Cassoulet maison
Entrecôte grillée
Tarte tatin

LIEUX DE VENTE

Earl Dulac Seraphon
PANTOC
33490 VERDELAIS
Tel : 0033556620208
http://www.dulac-seraphon.fr/vignoble

http://www.1001degustations.com/sample-67363-chateau-chanteloiseau.html
http://www.1001degustations.com/accords-vins-pour-mets-7-cassoulet-maison.html
http://www.1001degustations.com/accords-vins-pour-mets-66-entrecote-grillee.html
http://www.1001degustations.com/accords-vins-pour-mets-124-tarte-tatin.html
http://www.dulac-seraphon.fr/vignoble
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Inter Caves
http://www.intercaves.fr

http://www.intercaves.fr
http://1001degustations.com
http://1001degustations.com
http://1001degustations.com

