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Zeyssolff - Cuvée z, L'opaline

   

FICHE TECHNIQUE

Millésime: 2006
Catégorie: 1
Couleur: Blanc
Appellation: Alsace - Klevener de Heiligenstein
Cépage(s): Savagnin
Région: Alsace et Lorraine
Pays: France
Prix:

 

L'AVIS DE 1001 DÉGUSTATIONS

Il est doré, bien campé sur ses jambes qui se dessinent sur les parois du verre. Un nez de genêt et de bois
fraichement coupé. L'onctuosité en bouche est animée par la pointe citronnée. Un vin ample, d'une belle
longueur qui finit sur des notes de cake.

ACCORDS METS

Tarte au Munster
Poisson de rivière au beurre blanc
Blanquette de Veau

LIEUX DE VENTE

Sarl G Zeyssolff
156 ROUTE DE STRASBOURG
67140 GERTWILLER
Tel : 0033388089008
http://www.zeyssolff.com
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