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Louis Robin Chablis 1er cru
Vaucoupin

   

FICHE TECHNIQUE

Millésime: 2024
Catégorie: 1
Couleur: Blanc
Appellation: Chablis Premier Cru
Cépage(s): Chardonnay
Région: Bourgogne
Pays: France
Prix:

 

L'AVIS DE 1001 DÉGUSTATIONS

Vin blanc jaune pâle aux reflets argentés. Nez intense, fruité et minéral,  aux arômes de pêche blanche,
pomme et pierre à fusil. Bouche complexe et équilibrée avec une attaque gourmande et pleine de fruit,
suivie d’une vivacité typique du terroir chablisien. On note une finale légèrement beurrée. Un tartare de
bar au citron vert et épicé ou une salade de poulpe aux olives accompagneront à merveille cette cuvée.

ACCORDS METS

Choucroute
Foie Gras poêlé
Tartare de bar et d'agrumes

LIEUX DE VENTE

Louis Robin
1 GRANDE RUELLE DU GAIN
89800 CHICHEE
Tel : 0033386428049
http://www.robin-chablis.com
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