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SAS Domaines Laujac -
Château l'Argenteyre

   

FICHE TECHNIQUE

Millésime: 2022
Catégorie: 1
Couleur: Rouge
Appellation: Médoc
Cépage(s): Merlot , Cabernet Sauvignon , Petit Verdot
Région: Bordelais
Pays: France
Prix:

 

L'AVIS DE 1001 DÉGUSTATIONS

Vin rouge grenat aux reflets rubis. Nez aromatique aux arômes complexes de mûre, cerise noire, cuir et
d’épices. Bouche riche et ronde avec des tanins fondus. On retrouve des arômes des fruits noirs compotés
légèrement poivrés. La fraîcheur en fin de bouche vient équilibrer le tout. À déguster avec des aiguillettes
de canard laquées ou un cassoulet.

ACCORDS METS

Cassoulet maison
Canard laqué
Omelette au fromage

LIEUX DE VENTE

SAS Domaines Laujac
56 ROUTE DE LAUJAC
33340 BEGADAN
Tel : 0033556415012
http://www.chateaulaujac.com

http://www.1001degustations.com/sample-316816-sas-domaines-laujac-chateau-l-argenteyre.html
http://www.1001degustations.com/sample-316816-sas-domaines-laujac-chateau-l-argenteyre.html
http://www.1001degustations.com/accords-vins-pour-mets-7-cassoulet-maison.html
http://www.1001degustations.com/accords-vins-pour-mets-175-canard-laque.html
http://www.1001degustations.com/accords-vins-pour-mets-194-omelette-au-fromage.html
http://www.chateaulaujac.com
http://1001degustations.com
http://1001degustations.com
http://1001degustations.com

