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Champagne Jacques Chaput -
Brut Nature le Mythic

    

FICHE TECHNIQUE

Catégorie: 2
Couleur: Blanc
Appellation: Champagne
Cépage(s): Chardonnay
Région: Champagne
Pays: France
Prix:

 

L'AVIS DE 1001 DÉGUSTATIONS

D'une belle robe dorée, parée de bulles grasses gorgées de senteurs gourmandes et pâtissières, de miel
de sucre d'orge, de fleur d'oranger et d'eau de rose, il nous fait voyager. En bouche, c'est une facette plus
droite, franche et complexe qui s'exprime. Cet équilibre lui confère une irrésistible envie de se resservir.
Finale au 0 dosage assumé apportant fraîcheur et longueur en bouche. Redoutable ! Délicieux. Servir sur
vos plus belles bouchées apéritives !

ACCORDS METS

Foie Gras terrine
Risotto aux cèpes

LIEUX DE VENTE

Champagne Jacques Chaput
1 RUE BLANCHE
10200 ARRENTIÈRES, GRAND EST
Tel : 0033325270014
http://www.jacques-chaput.com
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