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L'AVIS DE 1001 DEGUSTATIONS

Belle robe pourpre brillante assez inspirante. Un nez trés expressif, floral a souhait mélant la pivoine, la
rose et la framboise nous invite a la dégustation. Notre premiere impression en bouche, c'est gouleyant,
le croquant, le juteux puis la chair se resserre autour de tanins digestes et nerveux qui emmenent le vin
plus loin et lui conférent un c6té irrésistible. Quelques touches finement poivrées, camphrées ajoutent en
complexité. Un magnifique Brouilly a déguster sans se presser sur un Sabodet réti par exemple.

Magret de Canard Chateau de la Brasse
Faisan farci au Foie Gras 1115 ROUTE DE ST-LAGER
Sabodet 69220 CHARENTAY
Entrec6te sauce au poivre Tel : 0033677943154

1001degustations


http://www.1001degustations.com/sample-287562-chateau-de-la-brasse-vinumamici.html
http://www.1001degustations.com/sample-287562-chateau-de-la-brasse-vinumamici.html
http://www.1001degustations.com/accords-vins-pour-mets-104-magret-de-canard.html
http://www.1001degustations.com/accords-vins-pour-mets-106-faisan-farci-au-foie-gras.html
http://www.1001degustations.com/accords-vins-pour-mets-543-sabodet.html
http://www.1001degustations.com/accords-vins-pour-mets-591-entrecote-sauce-au-poivre.html
http://1001degustations.com
http://1001degustations.com
http://1001degustations.com

