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Champagne Jacques Chaput -
Brut Nature le Mythic

  

FICHE TECHNIQUE

Catégorie: 2
Couleur: Blanc
Appellation: Champagne
Cépage(s): Chardonnay
Région: Champagne
Pays: France
Prix:

 

L'AVIS DE 1001 DÉGUSTATIONS

Belle  robe  dorée  soutenue  façon  pépite.  Nez  fin,  riche,  mature  et  complexe  aux  senteurs  de  pêches
cuites, de brioche et de pomme soulignée d'un trait toasté. En bouche, c'est des saveurs exotiques et de
fruits secs qui se développent autour de bulles grasses et nourrissantes. Le style est marqué par la
maturité et la complexité. Servir bien frais sur un risotto aux champignons.

ACCORDS METS

Foie Gras terrine
Feuilletés au fromage
Risotto aux cèpes

LIEUX DE VENTE

Champagne Jacques Chaput
1 RUE BLANCHE
10200 ARRENTIÈRES, GRAND EST
Tel : 0033325270014
http://www.jacques-chaput.com
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