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Domaine Armand Gilg Pinot
Gris Grand cru Zotzenberg

   

FICHA TÉCNICA

Añada: 2017
Categoría: 1
Color: Blanco
Denominación: Alsace Grand Cru Zotzenberg
Variedad(es): Pinot gris
Región: Alsace et Lorraine
País: Francia
Precio:

 

EL COMENTARIO DE 1001 DÉGUSTATIONS

Partant d’une robe or pâle, ce grand cru révèle au nez, des arômes intenses de fruits à noyaux, de fruits
confits,  et  exotiques.  En  bouche,  les  arômes  se  confirment,  des  notes  de  fruits  secs  complètent  le
bouquet. Ce grand cru est frais, croquant, puissant, et corsé. Une belle complexité. A apprécier dès que
possible soit simplement, soit sur un foie gras.

MARIDAJES PLATO

Foie gras salteado
Mollejas de ternera
Salteado de champiñones silvestres

PUNTOS DE VENTA

Domaine Armand Gilg
2 RUE ROTLAND
67140 MITTELBERGHEIM
Tel : 0033388089276
http://www.domaine-gilg.com
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