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Château Clos Mignon -
Quercus

  

FICHA TÉCNICA

Añada: 2014
Categoría: 1
Color: Tinto
Denominación: Fronton
Variedad(es): Négrette , Cabernet Sauvignon , Syrah
Región: Sud-Ouest
País: Francia
Precio:

 

EL COMENTARIO DE 1001 DÉGUSTATIONS

Magnifique  robe  violacée  sombre  et  brillante.  Puissant  nez  sauvage  et  déroutant  évoquant  la  garrigue,
l’olive noire, la myrte et l’humus. En bouche, ce côté rustique est très agréable et lui confère une belle
originalité  avec  des  notes  plus  continentales  de  sous-bois,  de  pruneaux,  de  laurier,  un  peu  truffé,
enrobées par un élevage intelligent. Redécouvrons Fronton ! Servir vers 18°c sur un perdreau rôti et fruits
secs.

MARIDAJES PLATO

Magret de pato ahumado
Perdigones trufados
Asado de cordero o brazuelo

PUNTOS DE VENTA

Earl Du Château Clos Mignon
109 ROUTE DE CLOS MIGNON
31620 VILLENEUVE LES BOULOC
Tel : 0033561821089
http://www.closmignon.com

http://www.1001degustations.com/es/sample-74019-chateau-clos-mignon-quercus.html
http://www.1001degustations.com/es/sample-74019-chateau-clos-mignon-quercus.html
http://www.1001degustations.com/es/accords-vins-pour-mets-24-magret-de-pato-ahumado.html
http://www.1001degustations.com/es/accords-vins-pour-mets-319-perdigones-trufados.html
http://www.1001degustations.com/es/accords-vins-pour-mets-325-asado-de-cordero-o-brazuelo.html
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