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EL COMENTARIO DE 1001 DEGUSTATIONS

Nez de fruits blancs, de péche et d’abricot, poire en finale, touche mentholée. Attaque franche, nette,
douce, supportée par une belle sucrosité, ensemble rond, élégant, délicat, dans I’esprit d’une Clairette de

tradition.
MARIDAJES PLATO PUNTOS DE VENTA
Tarta Tatin Earl Jacques Faure
Nougat helado 3170 AVENUE DE LA CLAIRETTE
Foie gras de pato mi-cuit 26340 VERCHENY

Tel : 0033475217222
http://www.domainejacquesfaure.fr
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