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Château Simian - La Font
d'Hippolyte

    

FICHA TÉCNICA

Añada: 2008
Categoría: 1
Color: Blanco
Denominación: Châteauneuf-du-Pape
Variedad(es): Clairette blanche , Garnacha blanca , Roussanne
Región: Vallée du Rhône
País: Francia
Precio:

 

EL COMENTARIO DE 1001 DÉGUSTATIONS

Farandole olfactive d’agrumes, de verveine et de tilleul. Tout en finesse il délivre ses saveurs complexes
sans perdre l’équilibre. C’est un plaisir des sens. Un vin pour une très grande occasion à marier avec des
mets d’exception. A mettre en cave d’urgence !

MARIDAJES PLATO

Terrina de foie gras
Rodaja de salmón
Lubrigante o langosta a la armoricana

PUNTOS DE VENTA

Château Simian Scea
/ D 172 - ROUTE D'UCHAUX
84420 PIOLENC
Tel : 0033490295067
http://www.chateau-simian.fr
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