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                                   3 étoiles STAR(S)

 

Jacques Faure - Cuvée Luc
Faure

   

ID SHEET

Category: 2
Colour: White
Origin: Crémant de Die
Grape variety: Clairette blanche , Aligoté , Muscat (Moscatel)
Region: Vallée du Rhône
Country: France
Price:

 

TASTING NOTE OF 1001 DÉGUSTATIONS

Joli nez de fruits blancs et pointe d’épices type safran. Nez tendre pour autant la bouche se révèle nette,
vive, franche. Un crémant parfait pour la table, à associer avec une viande blanche à la crème.

PAIRING DISHES

Mediterranean prawn brochettes
Scallops
Fattened chicken in Nantua sauce

SALES POINT

Earl Jacques Faure
3170 AVENUE DE LA CLAIRETTE
26340 VERCHENY
Tel : 0033475217222
http://www.domainejacquesfaure.fr
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Online sales : Plugwine
http://plugwine.com
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