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Louis Bouillot - Perle d'Or

    

ID SHEET

Vintage: 2009
Category: 2
Colour: White
Origin: Crémant de Bourgogne
Grape variety: Pinot noir , Chardonnay
Region: Bourgogne
Country: France
Price:

 

TASTING NOTE OF 1001 DÉGUSTATIONS

Des  senteurs  de  pain  grillé,  de  menthol  et  de  fruits  confits.  Un  vin  riche,  puissant  avec  une  trame
tannique importante. Volume, richesse, longueur, c’est d’abord un vin de Bourgogne puis un Crémant.
Une superbe bouteille. A ne pas rater.

PAIRING DISHES

Goose with chestnuts
Fattened chicken in a salt crust
Scallops with truffles

SALES POINT

Louis Bouillot
RUE MONTGOLFIER
21700 NUITS ST GEORGES
Tel : 0033380626161
http://louis-bouillot.com

http://www.1001degustations.com/en/sample-74162-louis-bouillot-perle-d-or.html
http://www.1001degustations.com/en/accords-vins-pour-mets-483-goose-with-chestnuts.html
http://www.1001degustations.com/en/accords-vins-pour-mets-489-fattened-chicken-in-a-salt-crust.html
http://www.1001degustations.com/en/accords-vins-pour-mets-502-scallops-with-truffles.html
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Independent wine shop : Imaginarium
http://www.imaginarium-bourgogne.co
m
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