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Chateau Les Trois Manoirs
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TASTING NOTE OF 1001 DEGUSTATIONS

La jolie robe grenat, brillante, aux petites pointes d’évolution, laisse place a un nez trés expressif, presque
sucré nous rappelant une salade de fruits rouges au vin avec son sirop d’épices. La bouche est belle, a la
fois gourmande avec ces accents vanillée et cannelle, et structurée avec des tanins élégants et digestes.
Finale acidulée et torréfiée. Un vin a servir vers 16° sur un canard laqué au miel épicé.

PAIRING DISHES SALES POINT

Prime rib of beef Scea Vignobles Cruchon et Fils
Brie 2, ROUTE DE VENDAYS
Beijing roast duck 33340 GAILLAN MEDOC

Tel : 0033556416971
http://www.domaine-chantemerle.com
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