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DEGUSTATIONS

Champagne Didier Ducos -
Cuvée Millesimé 2005

ID SHEET

TASTING NOTE OF 1001 DEGUSTATIONS

Humez délicatement, c’est tres fin : biscuit, pointe mentholée, poudre d’amande. Equilibré, harmonieux,
fin sans perdre son caractére.

PAIRING DISHES SALES POINT

Filet mignon of venison Champagne Didier Ducos Et Fils
Beef rib in Bodelaise sauce 9 bis rue Julien DUCOS
Scallops with truffles 51530 SAINT MARTIN D'ABLOIS

Tel : 0033326599339
http://www.champagnedidierducos.com
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