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TASTING NOTE OF 1001 DEGUSTATIONS

Couleur jaune pale avec des reflets gris. Un tres fin cordon de bulles. Le nez est explosif de fruits blancs
avec une dominante de poires. La bouche est superbe avec cette fine acescence qui est d'une belle

fraicheur.
PAIRING DISHES SALES POINT
Nougat glacé Earl Jacques Faure
Partially-cooked duck foie gras 3170 AVENUE DE LA CLAIRETTE
Walnut tart 26340 VERCHENY

Tel : 0033475217222
http://www.domainejacquesfaure.fr
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